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SOLEMME :   
Les vignes de la famille, en biodynamie - Montagne de Reims  
 
Nature de Solemme - 1er cru - brut nature 80 
100% Chardonnay.  
Bulles fines, long, franc. Agrumes, citronné, pomme, minéral.  
 
 
FLEURY : 
Pionniers en biodynamie depuis 1989 - Côte des Bar 
 
Rosé de Saignée - extra brut 102 
100% Pinot noir. 
Gourmand, vineux, légère sucrosité. Fruits rouges frais, cassis, prune. 
 
Notes Blanches - 2018 - brut nature 122 
100% Pinot blanc. 
Généreux, frais, énergique. Fruits jaunes, poivre blanc, brioche. 
 
Variation - 2014 - brut nature 135 
100% Pinot gris. 
Charnu, complexe, délicat. Fruits jaunes, exotiques, amande. 
 
 
LARMANDIER-BERNIER : 
8ème génération, en biodynamie depuis 1999 - Côte des Blancs  
 
Terre de Vertus - 2016 - 1er cru - brut nature 152 
100% Chardonnay. Non Dosé. 
Harmonieux, fin, onctueux. Rhubarbe, citron, poire, iodé, poivre blanc. 
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COLLET : 
1ère maison de vignerons de Champagne,  
depuis 1921 – Aÿ, Vallée de la Marne  
  
Blanc de Blancs - 1er cru - brut 80 
100% Chardonnay. 
Fin, équilibré, rond. Agrumes, floral, verveine, tilleul, iodé. 
 
Esprit Couture - rosé - brut 140 
40% Pinot noir, 60% Chardonnay. 
Raffiné, bulle délicate, frais, expressif. Fraise, framboise, groseille, 
pamplemousse, brioche. 
 
Esprit Couture - 2014 - brut 220 
40% Pinot noir, 60% Chardonnay. 
Délicat, souple, frais, soyeux. Agrumes, fruits exotiques, abricot, 
noisette grillée, cardamone, minéralité crayeuse. 
 
 
 
CRÉTÉ CHAMBERLIN : 
Domaine familial, depuis 1683 – Moussy, Vallée de la Marne 
 
Collection 1683 - Rosé - extra brut 90 
68% Chardonnay, 20% Pinot meunier, 12% Pinot noir.  
Gourmand, élégant, crémeux. Baies rouges, fraise des bois, pamplemousse. 
 
C.D.B Grand cru 2019 - brut nature 106 
100% Chardonnay. 4 ans sur lies. 
Frais, gourmand, bulle soyeuse. Poire, pomme au four, citron, brioche, 
crayeux. 
 
 
MAISON HENRI GIRAUD : 
Famille historique du 17ème siècle – Aÿ, Vallée de la Marne  
  
Esprit Nature - brut 116 
70% Pinot noir, 30% Chardonnay. 
Ample, élégant, vineux. Fruits à noyaux, poire, pêche, poivre blanc.  
 
Dame-Jane - rosé - brut 142 
100% Pinot noir. Elevé en amphores et fûts.  
Bulle fine, vineux, corsé. Fruits rouges, cerise, prune, zestes 
d’orange, cannelle, finale sapide. 
 
MV 16 - brut 240 
80% Pinot noir, 20% Chardonnay. 
Complexe et riche.  
Bulle fine, onctueux, complexe. Brioche, noisettes, abricot, mandarine. 
 
  



ROSÉS 
 

 
 

Domaine de Médeilhan 37 
Temps des Merises - 2024 - IGP Pays d’Oc 
Cinsault, syrah. 
Clair, fluide. Nez subtil de grenade, fruits frais. 
- 
Domaine du Pas de l’Escalette 39 
Ze rosé - 2024 - IGP Hérault 
Grenache, cinsault, carignan. 
Délicat, vif, complexe. Fruits rouges, anisé.  
- 
Roc d’Anglade 54 
2023 - IGP Vin de Pays du Gard 
Grenache noir, mourvèdre, cinsault.  
Energique, gourmand, structuré. Pomelo, mandarine, menthe, sapide. 
- 
Clos Marie 62 
2024 - AOP Pic Saint-Loup  
Grenache noir.  
Raffiné, équilibré, gourmand. Fruits rouges, acidulé. 
- 
Maxime Magnon 69 
Métisse - 2023 - AOP Corbières  
Grenache, cinsault, carignan.  
Vineux, complexe, ample. Fruits rouges, garrigue, épices douces. 
- 
Domaine Vaccelli 61 
2022 - AOP Ajaccio 
Sciaccarellu. 
Suave, frais, élégant. Pêche, amande, citron vert, salin. 
- 
Château de Pibarnon 65 
2023 - AOP Bandol  
Mourvèdre, cinsault.  
Frais, élégant, long. Floral, rose, fraise des bois, finale saline. 
- 
Domaine Tempier 76 
2023 - AOP Bandol 
Mourvèdre, cinsault, grenache, carignan.  
Elégant, tendu, ample. Fruits rouges, végétal. 
- 
L’Anglore 95 
2021 - AOP Tavel  
Grenache noir, cinsault, mourvèdre.  
Elégant, rond, gourmand. Belle tension, fruits rouges mûrs, floral. 
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Mas des Agrunelles 39 
La Valière - 2024 - Vin de France  
Viognier.  
Rond, délicat, vif. Abricot, melon, floral, léger amer. 
- 
Château de Jonquières 51 
La Baronnie - 2023 - IGP St Guilhem le Désert 
Chenin, grenache blanc.  
Rond, tendu, subtil. Miel, poire, fruits exotiques. 
-  
La Petite Parcelle 57 
De Blanc - 2024 - Vin de France  
Grenache blanc, marsanne.  
Ample, frais, élégant. Pêche jaune, citron, thym. 
-  
Mas Lasta 66 
Mouton Blanc de Noir - 2023 - Vin de France 
Grenache noir.  
Ample, dense, équilibré. Fruits jaunes, vanille, pierre à fusil.  
-  
Clos de la Barthassade 69 
Les Cargadous - 2023 - Vin de France 
Chenin, roussanne, carignan blanc, vermentino, chardonnay.  
Gourmand, frais, dense. Fruits blancs, agrumes, minéral. 
- 
Clos Maïa 73 
2023 - IGP Pays d’Hérault  
Chenin, grenache gris, roussanne, terret bourret.  
Energique, complexe, frais. Floral, anis, menthe, poire, minéral, 
pierre à fusil.  
- 
Domaine Alain Chabanon 76 
Trelans - 2020 - IGP St Guilhem le Désert 
Chenin, rolle.  
Sec, riche, harmonieux. Fruits jaunes, fruits exotiques, vanille. 
- 
Domaine la Terrasse d’Elise 77 
Siclène - 2024 - IGP Pays d’Hérault 
Roussanne, marsanne, chardonnay. 
Opulent, expressif, vif. Mangue, poire, amande, vanille, miel.  
- 
Mas Jullien 100 
Blanc de Raisins Blancs - 2023 - IGP Pays de l’Hérault 
Carignan blanc, chenin.  
Frais, élégant. Fruits blancs, agrumes, pierre à fusil. 
-  
Mas de Daumas Gassac 116 
2023 - IGP Saint-Guilhem-Le-Désert Cité d’Aniane 
Viognier, petit manseng, chardonnay, chenin…  
Pur, frais, complexe. Légèrement toasté, fruits jaunes, musc, 
menthol. 
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Domaine Clavel 54 
Cascaille - 2023 - AOP Languedoc 
Grenache blanc, roussanne, marsanne, rolle, viognier, clairette, 
bourboulenc.  
Fin, rond, dynamique. Floral, acacia, genêt, amande fraîche, 
minéral, calcaire. 
- 
Mas Bruguière 56 
Les Mûriers - 2024 - Vin de France 
Rolle, roussanne.  
Rond, intense, gourmand. Fruité, pêche jaune, nectarine, floral. 
- 
Clos Marie 69 
Manon - 2024 - AOP Languedoc 
Grenache blanc, grenache gris, roussanne, carignan blanc, 
clairette, rolle, muscat.  
Frais, fin, gourmand. Fleurs blanches, pêche, exotique. 
- 
Domaine des 2 Clés 64 
2023 - AOP Corbières 
Maccabeu, grenache blanc, rolle, grenache gris. 
Ample, frais, complexe. Fruits jaunes et blancs, minéral, grillé. 
- 
Domaine Ledogar  68 
2022 - Vin de France 
Carignan blanc.  
Elégant, pur, tendu. Minéral, crayeux, anisé, finale saline. 
- 
Maxime Magnon 77 
La Bégou - 2023 - AOP Corbières 
Grenache gris, grenache blanc.  
Franc, élégant, tendu. Agrumes, citron, pomme, ananas, fenouil, 
caillouteux. 
- 
Domaine Mouscaillo 76 
2012 - AOP Limoux 
Chardonnay.  
Riche, gourmand, fin. Cire d’abeille, ananas, citron confit, 
noisette. 
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Domaine Guillaume Armand 39 
Combe de Robiac - 2022 - AOP Languedoc 
Bourboulenc, clairette, grenache.  
Frais, délicat, complexe. Floral, agrumes, litchi, mineral, salin.  
- 
Roc d'Anglade 99 
2023 - IGP Vin de Pays du Gard 
Chenin, chardonnay, grenache blanc, carignan blanc.  
Tendu, élégant, long. Poire, agrumes, acacia, pierre à fusil. 
- 
Domaine de Bon Augure 35 
En Terre Étrangère - 2023 - IGP Haute Vallée de l’Orb 
Chardonnay.  
Vif, frais, élégant. Fruits blancs, poire, agrumes, acacia. 
- 
Maison Lafon 52 
Magallana - 2021 - AOP Languedoc 
Grenache blanc, vermentino, picpoul.  
Complexe, élégant, structuré. Poire, amande, chèvrefeuille, 
brioche, fruits secs, coquille d’huître. 
- 
Mas Lumen 81 
Orphée - 2022 - Vin de France 
Terret.  
Ample, vif, complexe. Poire, coing, miel, acacia, salin. 
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Olivier Pithon 39 
357 - 2023 - IGP Côtes Catalanes 
Maccabeu. 
Frais, croquant, léger. Fruits frais, poire, minéral, craie. 
- 
Olivier Pithon 66 
Laïs - 2024 - AOP Côtes du Roussillon 
Maccabeu, grenache gris, grenache blanc. 
Elégant, suave, tendu. Agrumes, poire, fleurs blanches, silex. 
- 
Zulu 46 
Paradigme - 2021 - Vin de France 
Grenache blanc, grenache gris. 
Rond, puissant, frais. Zestes d’agrumes, orange confite, noix. 
- 
La Spanda 49 
Ayur - 2021 - Vin de France 
Muscat d’Alexandrie, muscat petits grains. 
Sec, juteux, frais. Agrumes, bergamotte, rose. 
- 
Danjou-Banessy 75 
Clot dels Escounils - 2022 - IGP Côtes Catalanes 
Grenache blanc, grenache gris, grenache noir.  
Tendu, riche, majestueux. Fruits blancs mûrs, citron, vanille, salin. 
- 
Coume Del Mas 76 
Folio - 2024 - AOP Collioure 
Grenache gris, grenache blanc. 
Ample, frais, complexe. Poire, pêche, fleurs blanches, anis, salin. 
- 
Clos des Fées 77 
Vieilles Vignes - 2024 - IGP Côtes Catalanes 
Grenache blanc.  
Complexe, rond, frais. Fruits blanc, poire, pêche, miel , salin. 
- 
Domaine Padié 78 
Milouise - 2022 - Vin de France 
Grenache gris, grenache blanc.  
Ample, concentré, vif. Agrumes, floral, foin, miel, pain grillé. 
- 
Domaine Gauby 154 
Coume Gineste - 2021 - IGP Côtes Catalanes 
Grenache gris, grenache blanc. 
Complexe, pur, frais. Amande, noisette, abricot, brioche.   
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LOIRE 
 
Éric Chevalier 39 
Clos de la Butte - 2023 - AOP Muscadet Côtes de Grand Lieu 
Melon de Bourgogne.  
Tendu, fin, rond. Pomme cuite, citron, tilleul, caillouteux. 
- 
Domaine Pellé 56 
Morogues - 2023 - AOP Menetou-Salon 
Sauvignon. 
Tendu, rond, gourmand. Agrumes, citron, salin. 
- 
Thierry Germain 67 
L’Insolite - 2023 - AOP Saumur 
Chenin. 
Rond, élégant, complexe. Citron, poire, pêche, verveine, tilleul. 
- 
La Pierre Gravée 73 
Inspirations - 2022 – AOP Vouvray 
Chenin. 
Tendu, gourmand, persistant. Zestes citron, poire, verveine.   
- 
Loïc Mahé 89 
Les Fougerais - 2019 - AOP Savennières 
Chenin. 
Ample, tendu, long. Pommette, pêche, noix fraîche, salin.  
- 
Jonathan Didier Pabiot 99 
Eurythmie - 2022 - AOP Pouilly Fumé 
Sauvignon. 
Intense, élégant, tendu. Poire, coing, citron confit, salin. 
- 
Domaine aux Moines  106 
2022 - AOP Savennières-Roche aux Moines  
Chenin.  
Complexe, vif, rond. Miel, écorce de mandarine, salin.  
- 
Gérard Boulay 110 
Les Monts Damnés - 2022 - AOP Sancerre 
Sauvignon blanc. 
Vif, gourmand, complexe. Agrumes, coing, craie, amers salivants.  
- 
Didier Dagueneau 170 
XXI - 2021 - Vin de France 
Sauvignon. 
Vif, gourmand, savoureux. Agrumes, pêche de vigne, pomme verte, 
fleur de citronnier, légers amers.   
- 
Didier Dagueneau 185 
Silex - 2022 - Vin de France 
Sauvignon. 
Droit, ciselé, élégant. Fleurs blanches, tarragone, poire, silex.  
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BOURGOGNE 
 
Raphaëlle Guyot 78 
La Valse - 2022 - Vin de France 
Sauvignon. 
Fin, éclatant, énergique. Fleurs blanches, citronné, minéral. 
 
 
BOURGOGNE - CHABLIS 
 
Domaine Pattes Loup 98 
Vent d’Anges - 2020 - AOP Chablis 
Chardonnay. 
Energique, gourmand, fin. Velouté, abricot, agrumes, salin.  
- 
Domaine Tribut  106 
Beauroy - 2021 - AOP Chablis 1er cru 
Chardonnay. 
Voluptueux, tendu, élégant. Pomme, miel, minéral.  
 
 
BOURGOGNE - MÂCONNAIS 
 
Vincent Girardin 99 
Les Vieilles Vignes - 2022 - AOP Pouilly-Fuissé 
Chardonnay. 
Gourmand, frais, élégant. Fleurs blanches, poire, amande, minéral. 
- 
La Soufrandière & Bret Brothers 126 
Les Quarts - 2022 - AOP Pouilly-Vinzelles 
Chardonnay. 
Ample, fin, élégant. Miel, citron jaune, verveine.  
 
 
BOURGOGNE – COTE CHALONNAISE 
 
Michel Juillot 71 
Les Vignes de Maillonge - 2023 - AOP Mercurey 
Chardonnay. 
Gourmand, tendu, onctueux. Pêche, citron confit, brioche, crayeux. 
- 
Vincent Dureuil-Janthial 99 
Maizières - 2022 - AOP Rully 
Chardonnay. 
Gourmand, tendu, onctueux. Pêche, citron confit, brioche, crayeux. 
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BOURGOGNE – CÖTE DE BEAUNE 
  
Domaine Chantal Lescure 82 
La Grande Châtelaine - 2022 - AOP Côte de Beaune 
Chardonnay. 
Cristallin, complexe, vif. Fleurs blanches, silex, brioche, poire. 
- 
Domaine Rougeot Père et Fils 80 
Les Grandes Gouttes - 2022 - AOP Bourgogne Côte d’Or 
Chardonnay. 
Racé, tendu, élégant. Agrumes, citron, iodé, pierre à fusil. 
-  
Vincent Girardin 91 
Les Vieilles Vignes - 2020 - AOP Santenay Blanc 
Chardonnay. 
Vigoureux, corsé, ample. Agrumes, amande douce, pain grillé. 
- 
Domaine Rougeot Père et Fils 125 
Sous la Velle - 2022 - AOP Meursault 
Chardonnay. 
Gourmand, fin, vivant. Agrumes, pomme au four, brioche, cire. 
- 
Domaine Blain-Gagnard 139 
Morgeot - 2023 - AOP Chassagne-Montrachet 1er cru 
Chardonnay. 
Riche, frais, gourmand. Fleurs blanches, brioché, pomme, poire. 
- 
Domaine Thierry Poirier 140 
Les Pucelles - 2023 - AOP Puligny-Montrachet 1er cru 
Chardonnay. 
Gourmand, droit, élégant. Poire, citronné, brioche, silex. 
- 
Domaine Guy Bocard 172 
Les Narvaux - 2023 - AOP Meursault 
Chardonnay. 
Structuré, complexe, pur. Agrumes, zestes de citron, noisette, 
acacia, calcaire. 
- 
Domaine de la Romanée-Conti 1450 
"La charte du domaine ne permet de récupérer aucune bouteille,  
même une fois consommée. Merci." 
2020 - AOP Corton-Charlemagne 
Chardonnay. 
Séveux, ample, gourmand, belle vivacité. Pomme rôtie, zestes 
d'orange, noisette, noix de muscade. 
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ALSACE 
 
Domaine Josmeyer 54 
Le Fromenteau - 2020 - AOP Alsace 
Pinot gris.  
Élégant, ample, intense. Fruits jaunes, séveux, noisette, salin. 
- 
Dirler-Cadé 75 
Kessler - Élément Feu - 2021 - AOP Alsace Grand Cru 
Riesling.  
Profond, vibrant, incisif. Zestes de citron, acacia, silex, salin. 
- 
Domaine Bott Geyl 87 
Fürstentum - 2018 - AOP Alsace Grand Cru 
Gewürztraminer.  
Complexe, dense, élégant. Poire, litchi, rose, légère sucrosité. 
 
 
JURA - SAVOIE 
 
Domaine Finot 67 
2021 - IGP Coteaux du Grésivaudan 
Verdesse. 
Concentré, vif, ample. Citron, fruits secs, gentiane, fumé. 
- 
Domaine des Ardoisières 68 
Argile Blanc - 2023 - IGP Vin des Allobroges 
Jacquère, chardonnay, mondeuse blanche. 
Gras, élégant, gourmand. Pomme, poire, miel, tilleul, salin.  
- 
Domaine des Marnes Blanches 85 
En Quatre Vis - 2024 - AOP Côtes du Jura 
Savagnin. 
Pur, tendu, élégant. Citron, pomme verte, pierre à fusil, salin.  
- 
Domaine de la Tournelle 101 
Fleur de Savagnin - 2020 - AOP Arbois 
Savagnin. Ouillé, non oxydatif. 
Concentré, droit, élégant. Minéral, coing, agrumes, fruits jaunes, 
gingembre, fumé. 
- 
Domaine de la Tournelle 112 
A l’Aube - Vin de France - 37,5cl 
Savagnin. Vin issu de raisins passerillés, élevage de 12 ans. 
Concentré, suave, sapide. Fruits jaunes mûrs, abricot, raisin de 
Corinthe. 
- 
Jean François Ganevat 135 
Les Varrons Vieilles Vignes - 2019 - AOP Côtes du Jura 
Chardonnay. 
Ample, structuré, tendu. Agrumes mûrs, fruits jaunes, noix fraîche, 
salin. 
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VALLÉE DU RHÔNE – SEPTENTRIONALE  
 
Domaine Coursodon 73 
Silice - 2024 - AOP Saint-Joseph 
Marsanne pure. 
Tendu, soyeux, élégant. Acacia, fenouil, citron, crayeux. 
- 
Domaine de Lorient 73 
2024 - AOP Saint-Péray 
Roussanne, marsanne. 
Ample, frais, salivant. Fleurs blanches, jasmin, poire, amande. 
 
 
VALLÉE DU RHÔNE – MERIDIONALE  
 
Montirius 79 
Minéral - 2022 - AOP Vacqueyras 
Bourboulenc, grenache blanc, roussanne. 
Frais, soyeux, minéral. Fruits à chair blanche, miel, salin. 
- 
Domaine Raymond Usseglio 80 
2024 - AOP Châteauneuf-du-Pape 
Grenache, roussanne, clairette, bourboulenc. 
Rond, vif, délicat. Citronné, acacia, miel. 
- 
Isabel Ferrando 118 
2021 - AOP Châteauneuf-du-Pape 
Clairette, roussanne. 
Onctueux, vif, élégant. Citronné, poire, églantine, miel, toasté. 
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SUD-OUEST 
 
Domaine de Souch 42 
Monplaisir - 2022 - AOP Jurançon  
Petit & gros manseng.  
Précis, fin, éclatant. Floral, fruits à noyaux, minéral.  
- 
Elian Da Ros 77 
Coucou Blanc - 2021 - AOP Côtes du Marmandais 
Sauvignon blanc, sémillon, sauvignon gris. 
Ample, frais, riche. Fleurs blanches, poire, abricot, fruits secs. 
 
 
PROVENCE 

 
Domaine Tempier 74 
2024 - AOP Bandol 
Clairette, ugni blanc, rolle, bourboulenc, marsanne. 
Frais, délicat, gourmand. Agrumes, fruits jaunes, acacia, minéral. 
- 
Château Simone 97 
2022 - AOP Palette 
Clairette, grenache blanc, ugni blanc, bourboulenc, muscat blanc. 
Velouté, délicat, frais. Fleurs blanches, pêche, pain grillé. 
 
 
CORSE 
  
Domaine Leccia 76 
2023 - AOP Patrimonio 
Vermentino. 
Riche, complexe, rond. Fleurs blanches, aubépines, miel.  
- 
Domaine Vaccelli 113 
Quartz - 2022 - IGP Île de Beauté 
Cudiverta, carcaghjolu, ghjenuvese, rimenese. 
Gourmand, généreux, complexe. Mangue, pêche, agrumes, acacia, iodé. 
  



R O U G E S    
 
L A N G U E D O C - R O U S S I L L O N  1 / 4  

 
 
 

Mas Lasta 49 
2022 - AOP Languedoc 
Grenache, syrah. 
Souple, frais, croquant. Fruits rouges, framboise, poivre. 
- 
Château de Jonquières 51 
La Baronnie - 2023 – AOP Terrasses du Larzac 
Mourvèdre, syrah, grenache, carignan. 
Profond, dense, élégant. Fruits noirs, mûre, sous-bois.  
-  
La Petite Parcelle 73 
2021 - AOP Terrasses du Larzac  
Cinsault, grenache, syrah, mourvèdre.  
Fin, élégant, soyeux. Baies noires, cacao, poudreux, safran. 
- 
Mas Haut-Buis 99 
Costa Caoude - 2008 - AOP Coteaux du Languedoc 
Grenache, carignan. 
Elégant, élancé, satiné. Baies rouges, griotte, rose séchée, 
garrigue. 
- 
Mas Jullien 128 
Lous Rougeos - 2018 - AOP Terrasses du Larzac 
Carignan, syrah, grenache. 
Dense, gourmand, fondu. Griotte, framboise, écorce d’orange, 
pivoine, réglisse, cacao. 
- 
Domaine la Terrasse d’Elise 83 
Le Pradel - 2023 - IGP Pays d’Hérault 
Cinsault. 
Frais, subtil, soyeux. Fruits rouges, groseille, framboise, poivre. 
- 
Domaine la Terrasse d’Elise 111 
Elise - 2019 - AOP Terrasses du Larzac 
Syrah, mourvèdre. 
Voluptueux, élégant, fin. Mûre confiturée, cacao, légères épices.  
- 
Mas de Daumas Gassac 116 
2022 - IGP Saint-Guilhem-Le-Désert Cité d’Aniane 
Cabernet sauvignon, syrah, tannat, merlot, cabernet franc, petit 
verdot, pinot noir, malbec, variétés rares. 
Puissant, fin, frais. Fruits rouges, cassis, olive noire. 
- 
Mas de Daumas Gassac 165 
2015 - IGP Saint-Guilhem-Le-Désert Cité d’Aniane 
Cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot, pinot 
noir, malbec, variétés rares. 
Rond, élégant, frais. Fruits rouges, cassis, olives noires.  
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Domaine Les Trois Trucs 48 
Cincèdre - 2024 - IGP Vin de Pays d'Hérault  
Cinsault. 
Désaltérant, gourmand, frais. Fruits rouges, groseille, légers 
amers. 
- 
Zulu 54 
Satyre - 2022 – Vin de France  
Grenache, syrah. 
Harmonieux, frais, soyeux. Fruits noirs mûrs, violette, épices 
douces. 
- 
Clos Marie 80 
Simon - 2022 - AOP Pic Saint-Loup  
Grenache, syrah, mourvèdre. 
Puissant, équilibré, tanins élégants. Baies confites, cacao, fumé. 
- 
Domaine Clavel 90 
Des Clous - 2014 - AOP Pic Saint-Loup  
Syrah, grenache. 
Ample, élégant, velouté. Fruits noirs, mûre, cerise, cacao. 
- 
Mas Bruguière 99 
La Grenadière - 2017 - AOP Pic Saint-Loup 
Syrah, grenache. 
Frais, complexe, dense. Fruits rouges mûrs, réglisse, tanin fondu. 
- 
Domaine Alain Chabanon 84  
Esprit de Font Caude - 2019 - AOP Languedoc-Montpeyroux 
Syrah, mourvèdre, grenache. 
Structuré, ample, profond. Balsamique, fruits noirs, cacao. 
- 
Bergerie de l’Arcade 142 
2021 - AOP Languedoc 
Syrah, grenache, mourvèdre. 
Structuré, équilibré, belle longueur. Fruits rouges mûrs, épices.  
- 
Domaine Peyre Rose 195 
Belle Léone - 2015 - Vin de France 
Syrah. 
Puissant, élégant, fin. Mûre, pruneaux, cacao, truffe noire. 
- 
Domaine de la Grange des Pères 395 
2015 - IGP Pays d’Hérault 
Syrah, mourvèdre, cabernet sauvignon, counoise. 
Riche, expressif, velouté. Baies mûres, cerise, garrigue, menthe. 
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Domaine de Bon Augure 39 
Les Petits Apôtres - 2024 - IGP Haute Vallée de l'Orb 
Pinot noir. 
Frais, fluide, fin. Fruits rouges, griotte, minéral. 
- 
Château de la Liquière 49 
La Fabrique - 2022 - AOP Faugères 
Carignan, grenache noir. 
Fondu, fin, équilibré. Fruits noirs mûrs, thym, cacao. 
- 
La Maison Lafon 53 
Cuvée Réservée - 2018 - AOP Languedoc Pézenas 
Syrah, grenache noir, carignan. 
Dense, frais, élégant. Baies rouges, cerise confite, épices douces. 
- 
Les 3 Mazets 68 
Ma Petite Reine - 2022 – Vin de France 
Grenache noir. 
Souple, frais, élégant. Fruité, baies rouges, épices douces, cacao. 
- 
Maxime Magnon 77 
Rozeta - 2023 - AOP Corbières 
Grenache noir, carignan. 
Frais, délicat, aérien. Floral, baies rouges.  
- 
Mas Lumen 76 
In Vitro - 2011 - AOP Languedoc 
Syrah, grenache noir, carignan, cinsault.  
Fluide, intense, fin. Baies mûres, cerise kirschée, cuir, menthol. 
- 
Domaine Léon Barral 120 
Valinière - 2020 - AOP Faugères 
Mourvèdre, syrah. 
Dense, frais, soyeux. Griotte, cassis, rose, cacao, poivre noir. 
- 
Prieuré Saint Jean de Bébian 118 
2022 - AOP Languedoc 
Vieilles vignes de grenache noir et cinsault. 
Fin, frais, salivant. Fraise des bois, orange sanguine, rose 
séchée. 
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Mas du Chêne 39 
Soir à Pressoir - 2023 - IGP Gard 
Carignan, grenache noir. 
Léger, frais, désaltérant. Fruité, baies rouges, fraise, rose. 
- 
Domaine Roc d’Anglade 100 
2021 - IGP Vin de Pays du Gard 
Carignan, mourvèdre, syrah, grenache, cinsault. 
Complexe, élégant, frais. Cerise, mûre, sous-bois, réglisse. 
- 
Domaine Danjou-Banessy 56 
Roboul - 2023 - IGP Côtes Catalanes 
Mourvèdre, grenache. 
Généreux, frais, soyeux. Grenade, myrtille, rose, mine de crayon. 
- 
Domaine Danjou-Banessy 119 
Estaca - 2021 - IGP Côtes Catalanes 
Grenache noir. 
Fin, riche, concentré. Mûre, orange sanguine, rose, pierre. 
- 
Coume Del Mas 88 
Quadratur - 2023 - AOP Collioure 
Grenache noir, mourvèdre, carignan. 
Puissant, ample, suave. Mûre, cerise, fumé.   
- 
Domaine Gauby 149 
Muntada - 2021 - IGP Côtes Catalanes 
Grenache. 
Charnu, riche, frais. Baies rouges, rose, réglisse, poivre, cuir.  
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LOIRE 
 
Domaine Sérol 47 
Éclat de Granite - 2023 - AOP Côte Roannaise 
Gamay Saint Romain. 
Tonique, frais, expressif. Framboise, mûre, pivoine. 
- 
Château de Fosse Sèche 68 
Eolithe - 2022 - Vin de France 
Cabernet franc. 
Pur, complexe, charmeur. Mûre, cassis, violette, sous-bois.  
- 
Alphonse Mellot 73 
La Petite Moussière - 2021 - AOP Sancerre 
Pinot noir.  
Charnu, frais, gourmand. Cerise, groseille, poivre de timut.  
- 
Domaine des Roches Neuves 99 
La Marginale - 2015 - AOP Saumur Champigny 
Cabernet franc. 
Riche, ample, franc. Myrtille, cerise, violette, menthe, muscade. 
 
 
JURA - SAVOIE 
 
Domaine des Ardoisières 71 
Argile - 2021 - IGP des Allobroges 
Gamay persan. 
Tendu, éclatant, fin. Cassis, myrtille, prune, réglisse, menthe.  
- 
La Tournelle 73 
Trousseau des Corvées - 2022 - AOP Arbois 
Trousseau. 
Frais, gourmand, délicat. Fraise des bois, gelée de groseille, clou 
de girofle. 
- 
Granges Paquenesses 76 
Les Libellules - 2022 – AOP Côtes du Jura 
Trousseau. 
Gourmand, souple, juteux. Fruits frais, groseille, poivre blanc.  
 
 
BEAUJOLAIS 
 
Domaine Saint-Cyr 57 
Robert - 2020 - AOP Chénas 
Gamay.  
Élégant, frais, léger. Baies rouges, framboise, griotte, poivre. 
 
 

  



R O U G E S  -  H O R S  R É G I O N  2 / 5  
 
 
 
BOURGOGNE 
 
Raphaëlle Guyot 84 
Les Robinettes - 2023 - Vin de Pays de l’Yonne 
Pinot noir. 
Frais, juteux, soyeux. Fruité, framboise, raisin. 
 
 
BOURGOGNE – CÔTE DE NUITS 
 
Chantal Lescure  130  
2021 - AOP Nuits-Saint-Georges  
Pinot noir.  
Elégant, soyeux, frais. Cerise, framboise, cassis, réglisse.   
-  
Chantal Lescure  140  
Les Damodes - 2010 - AOP Nuits-Saint-Georges  
Pinot noir.  
Riche, onctueux, goumand. Griotte, prune, réglisse, cacao, tabac. 
-  
Chantal Lescure  210  
Les Suchots - 2019 - AOC Vosne-Romanée 1er cru  
Pinot noir.  
Élégant, racé, riche. Fruits rouges, noirs, cuir, torréfié. 
-  
Domaine Henri Rebourseau  270  
2018 - AOP Clos de Vougeot Grand Cru  
Pinot noir.  
Élégant, minéral, velouté. Baies noires, sous-bois, truffe, café.  
-  
Taupenot-Merme  290  
La Combe d'Orveau - 2021 - AOP Chambolle Musigny 1er Cru  
Pinot noir.  
Élégant, complexe, structuré. Fruits rouges mûrs, pivoine, musc, 
tanins soyeux.  
- 
Domaine de la Romanée-Conti 680 
"La charte du domaine ne permet de récupérer aucune bouteille,  
même une fois consommée. Merci." 
Prince Florent de Mérode - 2022 - AOP Corton Grand Cru 
Pinot Noir. 
Délicat, soyeux, frais. Cerise noire, rose, noyaux, épices douces. 
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BOURGOGNE - CÔTE DE BEAUNE 
 
  
Domaine Thierry Poirier 115 
Les Grands Epenots - 2023 - AOP Pommard 1er cru 
Pinot noir. 
Généreux, profond, soyeux. Mûre, groseille, noyaux de cerise, rose 
fanée, poivre blanc. 
- 
Domaine Rougeot Père et Fils 120 
Clos des Roses Monopole - 2022 - AOP Pommard 
Pinot noir. 
Profond, suave, frais. Fruits rouges, griotte, pivoine, poivre. 
-  
Vincent Girardin  125  
Les Gravières - 2020 - AOP Santenay 1er cru  
Pinot noir.  
Élégant, soyeux, corsé. Baies sauvages, mûre, prune, épices douces.  
-  
Domaine Blain Gagnard 128 
Les Pitures - 2022 - AOP Volnay 1er cru 
Pinot noir. 
Riche, profond, soyeux. Griotte, prune, violette, poivré. 
 
 
 
BORDEAUX 
 
Château Grand Corbin-Despagne 116 
Grand Cru Classé - 2018 - AOP Saint-Émilion Grand Cru 
Merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon. 
Dense, gourmand, raffiné. Baies mûres, truffe, tanins délicats. 
- 
Domaine de l’Aurage 125 
2018 - AOP Castillon-Côtes de Bordeaux 
Merlot, cabernet franc. 
Elégant, frais, soyeux. Groseille, cassis, fleurs séchées, 
graphite, moka. 
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VALLÉE DU RHÔNE - SEPTENTRIONALE  
 
Domaine Coursodon 71 
Silice - 2022 - AOP Saint-Joseph 
Syrah. 
Frais, soyeux, élégant. Fruits rouges mûrs, poivre doux, violette. 
- 
Domaine Auguste Clape 143 
Renaissance - 2021 - AOP Cornas 
Syrah.  
Ample, structuré, complexe. Bourgeon de cassis, mûre, réglisse, 
olive noire. 
- 
Domaine du Coulet 160 
Gore - 2018 - AOP Cornas 
Syrah.  
Racé, tranchant, fin. Fruits noirs mûrs, minéral, violette, épicé. 
- 
Domaine Jamet 165 
2020 - AOP Côte-Rôtie 
Syrah. 
Riche, élégant, long. Mûre, griotte, violette, poivre blanc. 
 
 
VALLÉE DU RHÔNE - MERIDIONALE  
 
Domaine Charvin 54 
2021 - AOP Côtes-du-Rhône 
Grenache, carignan.  
Frais, élégant, gourmand. Griotte, mûre, pivoine, poivre. 
- 
Les Cardelines 65 
2016 - AOP Côtes du Rhône 
Grenache, syrah. 
Souple, élégant, frais. Mûre confiturée, cerise kirshée, réglisse. 
- 
Domaine Raymond Usseglio 80 
2023 - AOP Châteauneuf-du-Pape 
Grenache, syrah, mourvèdre.  
Elegant, frais, soyeux. Fruits rouges frais, épices douces. 
- 
Domaine des Bosquets 100 
Les Roches - 2022 - AOP Gigondas 
Syrah.  
Elégant, ample, frais. Baies rouges, cerise, poivre, graphite. 
- 
Isabel Ferrando  160 
Colombis - 2021 - AOP Châteauneuf-du-Pape 
Grenache, syrah, mourvèdre.  
Elégant, frais, voluptueux. Cerise, framboise, pivoine, cacao, 
réglisse, tabac. 
- 
Henri Bonneau  320 
Cuvée Marie Beurrier - 2019 - AOP Châteauneuf-du-Pape 
Grenache.  
Ample, gourmand, élancé. Fruits rouges, prune, truffe.  
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SUD-OUEST 
 
Domaine la Calmette 58 
Trespotz - 2021 - AOP Cahors 
Malbec, merlot. 
Dense, vif, soyeux. Cassis, mûre, violette, thé noir. 
- 
Domaine Goienetxea 77 
Xingolei - 2021 - AOP Irouléguy 
Tannat, cabernet franc. 
Fin, frais, structuré. Fruits rouges frais, violette, mentholé.  
- 
Elian Da Ros 92 
Clos Baquey - 2018 - AOP Côtes du Marmandais 
Cabernet franc, cabernet sauvignon, merlot, abouriou. 
Structuré, complexe, fin. Mûre, pruneau, zan, balsamique.  
 
 
PROVENCE 

 
Château Simone 97 
2021 - AOP Palette 
Grenache, mourvèdre, cinsault, castet, manosquin. 
Ample, rond, élégant. Pruneau, mûre, épices, réglisse, cannelle. 
- 
Domaine Tempier 98 
2013 - AOP Bandol 
Mourvèdre, grenache, cinsault. 
Intense, souple, soyeux. Fruits noirs, cuir, sous-bois. 
- 
Baraveou 123 
2021 - AOP Bandol 
Mourvèdre, cinsault. 
Ample, frais, poudreux. Fruits rouges mûrs, cerise, torréfié. 
 
 
CORSE 
 
Domaine Leccia 65 
2020 - AOP Patrimonio 
Nielucciu. 
Puissant, frais, velouté. Fruits rouges, poivre. 
- 
Domaine Vaccelli 113 
Granit - 2021 - AOP Ajaccio 
Sciaccarellu. 
Fin, complexe, soyeux. Fruits noirs, cerise, romarin, poivre, 
granit. 
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C H A M P A G N E  
 
Collet 
Blanc de Blancs - 1er cru - brut 190 
100% Chardonnay. 
Fin, équilibré, rond. Agrumes, floral, verveine, tilleul, iodé. 
 
 
B L A N C S  
 
Maxime Magnon 166 
La Bégou - 2020 - AOP Corbières 
Grenache gris, grenache blanc.  
Franc, élégant, tendu. Agrumes, citron, pomme, ananas, fenouil, 
caillouteux. 
- 
Domaine de la Grange des Pères 595 
2014 - IGP Pays d’Hérault 
Marsanne, roussanne. 
Ample, concentré, rond. Citron confit, floral, safran, épicé, 
vanille, fumé. 
- 
Domaine Pattes Loup 217 
Vent d’Anges - 2020 - AOP Chablis 
Chardonnay. 
Energique, gourmand, fin. Velouté, abricot, agrumes, salin. 
- 
Jean-François Ganevat 310 
Marguerite - 2018 - AOP Côtes du Jura 
Melon à queue rouge. 
Volumineux, gras, tendu. Poire, pêche, citron confit, fruits secs, 
verveine, fleurs blanches.  
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R O U G E S  
 
Clos de la Barthassade 132 
Les Gravettes - 2019 - AOP Terrasses du Larzac 
Grenache noir, cinsault, syrah. 
Ample, tendu, velouté. Fruits noirs, griotte, cacao.  
- 
Maxime Magnon 167 
Campagnès - 2019 - AOP Corbières 
Carignan. 
Elégant, puissant, soyeux. Fruits rouges et noirs, épices douces, 
minéral.  
- 
Mas Jullien 204 
2020 - AOP Terrasses du Larzac 
Carignan, grenache, syrah. 
Dense, complexe, frais. Fruits noirs, menthe poivrée, rose séchée. 
- 
Bergerie de l’Arcade 255 
2018 - AOP Languedoc 
Syrah, grenache, mourvèdre. 
Structuré, équilibré, belle longueur. Fruits rouges mûrs, épices.  
- 
Domaine de la Grange des Pères 595 
2016 - IGP Pays d’Hérault 
Syrah, mourvèdre, cabernet sauvignon, counoise. 
Charnu, expressif, velouté. Baies mûres, cerise, cassis, mûre, 
garrigue, finale mentholée. 
  
 
 


